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ASCONA

Tagliatelle al basilico

La nostra pasta nostrana & un prodotto ticinese autentico: coltiviamo il
grano duro sul Delta della Maggia e sul Piano di Magadino (semina:
TAGLIATELLE ottobre / mietitura: luglio).
CASALINGHE Dopo la mietitura, il grano duro € macinato in Ticino e trasformato in
tagliatelle al basilico presso il Pastificio Bonetti di Bad Ragaz.

Ingredienti: semola di GRANO DURO (TI), basilico (1%)

Valori nutritivi medi 100g
RO “‘SH it Energia 1464 kJ (349 kcal)
Grassi 2.6g
di cui acidi grassi saturi 0.3g
—
Carboidrati 64.0g
l i di cui zuccheri 0.8g
& ( Proteine 13.2g9
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