CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Gazzosa Ticinese "Fizzy"

Fin dal diaccianovesimo secolo, la Gazzosa viene prodotta seguendo un
procedimento particolare. La carbonatazione nasce da un principio
naturale di fermentazione di una soluzione zuccherina con l'acqua
sorgiva del "Pont da Picol", situata a 1000 metri di altitudine in Val Nadro.

Ingredienti: acqua, zucchero, anidride carbonica, acidificante: acido
citrico e aroma naturale di limone.

Valori nutrizionali (per 100 ml)

Energia 167 kJ / 40 kcal
Grassi <0,5 g, dicuisaturiOg
Carboidrati 10 g, di cui zuccheri 10 g
Proteine <05g
Sale 0g
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