CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Aceto di vino bianco allo Yuzu

Medaglia d'oro al primo International Alpine Food Contest 2024/2025
4° posto al Genuss Award Osterreich

Questo elegante aceto € stato creato con grande sapienza da vino
bianco di nostra produzione e estratto di Yuzu, parte del quale coltivato
al Castello del Sole di Ascona. Un condimento fresco, ideale per insalate
e piatti a base di pesce.

Ingredienti: Aceto di vino bianco (Cantina alla Maggia, Ticino), zucchero
di canna, purea di yuzu (10%). Contiene SOLFITI

Valori nutritivi medi 100g
Energia 506 kJ (121 kcal)
Grassi Og
di cui acidi grassi saturi Og
Carboidrati 26.1g
di cui zuccheri 23.39
Fibre Og
Proteine 0.1g
Sale 0.02g
Acido acetico 4.5°
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