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Pepe Ticino aromatizzato al whisky

Un semplice ma elegante macinino che contiene un pepe gourmet
conservato nel nostro Whisky Single Malt e miscelato con delle spezie ed
erbe aromatiche. Questo conferisce al pepe una nota fine ed equilibrata.
Il pepe si rivela piccante e bilancia la piccantezza naturale. Una poesia!

Ingredienti: pepe nero (Madagascar), miscela di erbe aromatiche ticinesi,
brodo vegetale fatto in casa (con estratto di avena, sale da cucina e
SEDANO)

IIRREN‘I::iVIAGGIA
e ICNO |

AFFINATO NEL
WHISKY ‘

|

Cantina alla Maggia
Via Muraccio 111 CH-6612 Ascona
Phone +41 91 792 33 11 - info@terreniallamaggia.ch - www.terreniallamaggia.ch





