CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Trio di mignon

Whisky | Gin | Nocino

Il Trio di Mostarda Purée Mignon di Sandro Vanini & una raffinata
selezione di salse fredde a base di frutta candita con il caratteristico
gusto della senape.

Questa salsa gourmet offre una combinazione armoniosa di aromi dolci e
speziati, ideale per arricchire diversi piatti.

Puo essere utilizzata come dip, come accompagnamento a taglieri di
formaggi oppure come ingrediente originale nelle insalate.

Con un contenuto di 180 millilitri, &€ perfettamente porzionata per il
consumo domestico o per occasioni speciali.

Prodotta in Svizzera, riflette I'alta qualita e la tradizione della gastronomia
svizzera.

Preparata con frutta candita e aroma di senape. Vegetariana e vegana,
adatta a varie esigenze alimentari.

Ingredienti salsa di fichi: purée di fichi canditi ( 50%) (50% fichi,
zucchero, sciroppo di glucosio), zucchero, acqua, sciroppo di glucosio,
pectina, aceto, aroma SENAPE, pepe, sale, metabiSOLFITO di sodio.

Ingredienti salsa di ananas: 75% ananas candito (zucchero, sciroppo di
glucosio, ananas, acqua), zucchero, acqua, sciroppo di glucosio, 2%
curry (contiene 4% SENAPE in polvere), 0.1% aroma SENAPE.

Ingredienti salsa di pere: purée di pere candite ( 39%) (50% pere,
zucchero, sciroppo di glucosio), zucchero, acqua, sciroppo di glucosio,
purea di pera (3.5%), pectina, aroma SENAPE, metabiSOLFITO di sodio.

Valori nutritivi medi 100g
Energia 1285 kJ (307 kcal)
Grassi <0.5g9
di cui acidi grassi saturi 0.0g
Carboidrati 749
di cui zuccheri 669
Fibre 1.0g
Proteine 0.4g9
Sale 0.01g
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