CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Il Giubileo

Merlot Ticino DOC

Giubileo & un merlot dalla stile contemporaneo che abbiamo creato nel
2010, per celebrare i primi 80 anni della nostra cantina. Ricco e elegante,
da allora ci entusiasma con il suo equilibrio, merito dell'unione fra diversi
terroir e dell'affinamento in legno e terracotta.

Vitigno Merlot
Collocazione del vigneto Ascona, Locarno, Delta della Maggia
Suolo Sabbioso-limoso di origine granitica e gneiss
Densita di impianto 4'600 ceppi per ettaro
Sistema di coltivazione Cordone speronato
Produzione per m2 700 g
Affinamento

Affinamento per 2 anni in barrique nuove, di secondo passaggio e
anfore di terracotta.

IL GIUBILEO

Conservazione 2025-2028

Descrizione annata
Inverno mite e primavera fresca. Estate calda ma con buona
escursione termica tra il giorno e la notte.

MERLOT Vinificazine
Vendemmia manuale delle uve verso la meta di settembre.
Macerazione e fermentazione in vasche inox.

CANTINA ALLA MAGGIA

Come appare

Rosso granato di media intensita dai riflessi purpurei.

Aromi

Olfatto poco incline alle tostature estreme. Stile classico ed ottima
continuita con le annate precedenti. Primeggiano frutti rossi maturi, pepe
nero appena macinato e cenni di tabacco.

Sapore

Gusto secco e dall'ottima spalla acida. Tenore alcolico contenuto e ben
integrato con le componenti morbide. Tannino e struttura media.

Con cosa s abbina

Salametto di cervo. Pecorino semi stagionato. Selvaggina e stracotti.
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