CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Farine pour pizza Classica

Apportez a votre table le golt authentique du Tessin grace a un mélange
unique et équilibré, soigneusement sélectionné pour offrir un aréme, une
saveur et un caractére incomparables.

Ingrédients : farine de BLE TENDRE, farine de BLE DUR, farine de
SOJA, GLUTEN.

Origine : CH - UE - CAN.

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g) 345 kcal / 1443 kJ
Matieres grasses 1,80 g
dont acides gras saturés 0,37 g
Glucides 66,00 g
dont sucres 0,50 g
Protéines 14,20 g
Sel 0,0030 g
Fibres 3,009
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