CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Risotto aux cepes

Ce mélange a été créé en collaboration avec un atelier artisanal situé sur
le Piano di Magadino. La recette est authentique : riz Loto cultivé dans
nos champs, mélange d'épices et de bouillon maison, cépes et sel. A
déguster !

Ingrédients : riz pour risotto 83 %, mélange d'épices maison, bouillon
végétal maison (avec du CELERI), cépes 2, sel de cuisine.

Valeurs nutritives par 100 g
Energie 1468 kJ (348 kcal)
Lipides 409
dont acides gras saturés 1.0g
Glucides 63.0g
dont sucres 1.0g
Fibres alimentaires 12g
Protéines 9.0g
Sel <0,01g
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