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Risotto au riz noir

avec tomates séchées et herbes suisses
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Dans la plaine italienne on cultive également du riz noir. Nommé en
hommage a la déesse de I'amour Vénus, est naturel et au caractere
unique. Il est délicatement décortiqué, mais non poli, ce qui permet de
préserver ses précieux nutriments. Sa couleur noire élégante est
entierement naturelle. Méme aprés une cuisson prolongée, il séduit par
sa texture agréablement croquante et son arome délicatement noisette.

Un plaisir pour tous les sens.

INGREDIENTS : Riz Venere italien, bouillon de Iégumes maison 4 % (sel
alimentaire, carottes, ail, liveche, chou-fleur, poireau, panais, poivrons,
céleri, extrait de levure, épices), oignons, ciboulette, mélange d'herbes «
Tessin », épices
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