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ASCONA

Creme de Chataignes Sandro Vanini

La créme de marrons est idéale pour tous ceux qui ne peuvent pas
résister au godt sucré de marrons de premiere qualité.

Elle est fabriquée a partir de matiéres premiéres soigneusement
sélectionnées : les meilleurs marrons sont cuits avec du sucre puis
aromatisés a la vanille.

Il en résulte une creme a tartiner au goQt unique et incomparable. La
creme de marrons préte a I'emploi est idéale pour le petit-déjeuner et les
collations, tartinée sur une tranche de pain grillé, ou pour la préparation
de délicieux desserts.

Ingrédients : sucre, 42 % marrons, sirop de glucose, eau, ardbme de
marron, ardme naturel de vanille.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g

3 Energie 1230 kJ (294 kcal)

Crema d] Castagﬂe Matiéres grasses 089

Kastaniencréme » Créme de Chitaignes

dont acides gras saturés 0,09
Glucides 68 g
dont sucres 519
Fibres alimentaires 39
Protéines 1,29
Sel 019
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