CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Tagliatelle Safran

Unsere Pasta nostrana ticinse ist ein authentisches Tessiner Produkt:
Wir bauen Hartweizen im Maggia-Delta und auf dem Piano di Magadino
TAGLIATELLE an (Aussaat im Oktober, Ernte im Juli).
CASALINGHE Nach der Ernte wird der Hartweizen im Tessin gemahlen und in dem
Pastificio Bonetti in Bad Ragaz zu Tagliatelle mit Safran verarbeitet.

Zutaten: HARTWEIZENGRIESS (Tl), Safran (0,1 %)

Nahrwerte pro 100 g
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