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ASCONA

Gazzosa Ticinese "Fizzy"

Seit dem neunzehnten Jahrhundert die Gazzosa wird hergestellt nach
einem besonderen Vorgang. Die Kohlensaure wurde nach einem
natlrlichen Garungsprinzip von einer zuckerhaltigen Losung mit das
Quellwasser von "Pont da Picol", das auf 1000 Metern Hohe im Val
Nadro, produziert.

Zutaten: Wasser, Zucker, Kohlensaure, Sauerungsmittel: Zitronensaure
und nattrliches Zitronenaroma.

Nahrwerteangaben (pro 100 ml)

Energie 167 kJ / 40 kcal
Fette <0,5 g, davon gesattigt 0 g
Kohlenhydrate 10 g, davon Zucker 10 g
Eiweiss <059
Salz 0g
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