CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Aromatisierter Pfeffer aus dem Maggiatal

Dank der Zugabe von Tessiner Gewiirzen, Weisswein, Grappa, Whisky
und anderen geheimen Zutaten hat der Pfeffer einen aussergewdéhnlich
wirzigen Geschmack und eine sensationelle Frische. Er verleiht allen
Gerichten das gewisse Extra.

Als idealer Begleiter fir jedes Gericht passt Pfeffer zu vielen Gerichten,
ob Nudeln oder Reis, Fleisch oder Fisch, Salat oder Gemuse.

23.02.2020
‘Sagl CH 6675 Dgrancs

Cantina alla Maggia
Via Muraccio 111 CH-6612 Ascona
Phone +41 91 792 33 11 - info@terreniallamaggia.ch - www.terreniallamaggia.ch





