CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Rotefeigen Mostarda

Der susse und delikate Geschmack der roten Feigen kombiniert mit
Zucker und dem Aroma von Senf ergibt diese fruchtig-wirzigen Sauce.
Dank der Sisse ist sie ideal als Begleitung zu gerauchertem Fisch.
Probieren Sie auch die Kombination mit Sahne fur ein besonderes
Rezept. Diese Senfsauce passt zudem hervorragend zu frischem und
delikatem Kéase, Aufschnitt und Wild fur klassische, aber dusserst
schmackhafte Kombinationen.

Zutaten: purierte kandierte Feigen (55%) (50% Feigen, Zucker,
Glukosesirup, Wasser), Zucker, Wasser, Glukosesirup,
Feigenzubereitung (6%) (66% Feigen, Zucker),
Holunderbeersaftkonzentrat, nattirliches Feigenaroma, Senfaroma,
NatriummetaBISULFIT

7_{__5(2_”;#0 ‘ Nahrwerteangaben pro 100 g
ANINI Energie 1222 kJ / 292 keal
i Fette <0,5
MOStarda davon gesattigt < 0,19 davon gesattigt < 0 12
Kohlenhydrate 709
davon Zucker 63 g davon Zucker 63 g
Eiweiss 059
Ballastoffe 249
Salz 0.08 g
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