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Kastaniencréeme Sandro Vanini

Die Kastaniencréme ist ideal fur alle, die dem siissen Geschmack von
erstklassigen Kastanien nicht widerstehen konnen.

Sie wird aus sorgféaltig ausgewéahlten Rohstoffen hergestellt: Die besten
Kastanien werden zusammen mit Zucker gekocht und anschlieRend mit
Vanille aromatisiert.

So entsteht eine streichfahige Creme mit einem einzigartigen und
unverwechselbaren Geschmack.

Die gebrauchsfertige Kastaniencreme eignet sich ideal zum Fruhsttck
und fir Zwischenmabhlzeiten, auf eine Scheibe Toastbrot gestrichen, oder
zur Zubereitung kostlicher Desserts. Zutaten: Zucker, 42 % Kastanien,
Glukosesirup, Wasser, Kastanienaroma, natirliches Vanillearoma.
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Delizie di frutta 3 Energie 1230 kJ (294 kcal)

jl‘ Crema di Castagﬂe . Fett 0.8 g davon gesattigte

Kastaniencréme » Créme de Chitaignes

Fettsauren 009
Kohlenhydrate 68 g
davon Zucker 519
Ballaststoffe 129
Salz 01g
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