CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Gin

Sanftheit und aromatische Intensitat sind die Merkmale dieses Destillats,
das sich ideal zum pur geniessen oder auch fur Mischgetréanke eignet.
Der Protagonist ist die Yuzu, eine asiatische Zitrusfrucht, die wir in
Ascona anbauen und im November ernten konnten.

Typologie Gin
Menge 50cl / 5cl
Alkoholgehalt 45 % vol.
s Rohstoff Wacholder, Gurke und Yuzu aus dem Maggia-Delta
—= S Ausbau Reifung in Edelstahltanks fiir 3-6 Monate
Herstellung
= || Diskontinuierliche Destillation in historischen Brennereien des Tessins
Y
\ Interessant zu wissen
\ Fur diesen Gin wird ausschlieRlich das Herzstlick des Destillats
verwendet
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TERELRRTIN Aromen

i ' \ Frische und wiirzige Nase mit Noten von Wacholder, Krautern und
Zitrusfrichten im Abgang.

Geschmack

Ausgewogenheit am Gaumen mit ausgepragter aromatischer Intensitéat
und Zitrusfrische, wobei die Yuzu dominiert. Feiner und eleganter
Abgang, lang anhaltend mit Noten von Zitronenmelisse und Salbei.

Cantina alla Maggia
Via Muraccio 111 CH-6612 Ascona
Phone +41 91 792 33 11 - info@terreniallamaggia.ch - www.terreniallamaggia.ch





