CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Digestivo Monte Verita al té verde 21°

Der Digestivo Monte Verita ist ein naturbelassenes,
verdauungsforderndes Getrank aus Gruntee und Krautern aus dem
Tessin, vereint mit edlem Malaga-Wein. Ohne Zucker und
Konservierungsstoffe bietet er ein authentisches Geschmackserlebnis
bei 21% Alkohol. Ein echter Genuss in traditioneller Form.

Typologie Digestiv
Menge 50cl | 25¢l
Alkoholgehalt 21.5% vol.
Rohstoffe

Griinteeextrakt aus Ascona, Heilkrduter und aromatische Krauter wie
z.B. Calendula, Wacholder, Flockenblume und Kamille vermischt mit
Malaga Wein (vinum meridianum dulce)

Ausbau In Stahltanks in der Cantina alla Maggia

Herstellung

Der Griinteeextrakt wird aus den Teepflanzen des Teehauses Monte
Verita in Ascona gewonnen und verschiedene Krauter im Tessin
gesammelt. Anschliessend werden die pflanzlichen Zutaten mit
Malaga Wein vermischt und bis zur kompletten Extraktion und
Harmonisierung in der Cantina alla Maggia gelagert.

Interessant zu wissen

Nach alter Tradition bezeichnet der italienische Begriff ,Digestivo” ein
wohltuendes, die Verdauung forderndes Getrank aus Weinen oder
Branntweinen und Krautern. Der Digestivo Monte Verita wurde vom
Krauter- und Teespezialisten Peter Oppliger kreiert. Der bewusst
niedrig gewahlte Alkoholgehalt von maximal 21.5% reicht zur
Konservierung, auch nachdem die Flasche gedffnet wurde. Der
Digestivo Monte Verita ist ein reines, wirkungsvolles und
wohlschmeckendes Naturprodukt ohne Zuckerzusatz, Farbstoffe,
Konservierungsmittel oder anderen kiinstlichen Zutaten. Damit
entspricht er der Idee eines traditionellen Digestivo und erweist den
Grundern des Monte Verita mit ihrer legendaren gesunden
Lebensweise alle Ehre.
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