CANTINAAAMAGGIA

ASCONA

Il Giubileo

Merlot Ticino DOC

Giubileo ist ein Merlot mit zeitgendssischem Stil, den wir 2010 zur Feier
der ersten 80 Jahre unseres Weinguts kreiert haben. Reichhaltig und
elegant, begeistert er uns seither mit seiner Ausgewogenheit, dank der
Kombination verschiedener Terroirs und dem Ausbau in Holz und

Terrakotta.
Rebsorte Merlot
Lage des Weinbergs Ascona, Locarno, Maggia Delta
Boden sandig-lehmig, aus Granit und Gneis
Bepflanzungsdichte 4.600 Rebstdcke pro Hektar
Anbausystem Kordon mit Sporen
Ertrag pro m2 700 g
IL GIUBILEO Weinaus?au . . . I
Ausbau fur 2 Jahre in Barriques erster und zweiter Nutzung sowie in
Terrakottaamphoren
Aufbewahrung 2025-2028

Beschreibung des Jahrgangs
Milder Winter und kuhler Frihling. Heiller Sommer, aber mit einer
guten Temperaturspanne zwischen Tag und Nacht.

MERLOT

Vinifizierung
Manuelle Weinlese Mitte September. Mazeration und Garung in
CANTINA ALLA MAGGIA Edelstahltanks.

Wie es aussieht

Granatrot mittlerer Intensitat mit violetten Reflexen.

Aromen

Die Nase zeigt keine extremen Réstaromen. Klassischer Stil und
ausgezeichnete Kontinuitat mit friheren Jahrgéangen. Reife rote Friichte,
frisch gemahlener schwarzer Pfeffer und ein Hauch von Tabak
dominieren.

Geschmack

Trockener Geschmack mit ausgezeichneter Saureschulter. Niedriger
Alkoholgehalt und gut mit den weichen Komponenten integriert. Mittleres
Tannin und Struktur.
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Was passt dazu

Hirschsalami. Halbgereifter Schafskése. Wildfleisch und Eintopfe.
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